
【資料①】 2018/12/15

＊オイコス　米づくり(餅つき会)会場配置図
＊２０１８年１２月１６日（日）９：００～農業交流センター
＊オイコスメンバー　８：３０集合
＊会員９：００集合

　　

　　

トイレ 野菜販売

＊第一回もち米蒸し上がり・もちつき開始目標時刻１０時
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＊餅つき機で１０分弱捏ねたら、臼杵で搗いて仕上げる

当日の段取り
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【資料②】 2018/12/15

●日時：2018年12月16日(日)9:00～14:00 【特記】

●場所：八千代農業交流センター ①荒天の場合は通路(研修室前)にて餅つき(臼･杵)を行う。延期および中止の判断は無し。

②オイコススタッフ始業前(出欠、スケジュール・役割分担確認)認識合わせは当月の定例会にて行う。当日朝スタッフのみの朝礼は省略。

1 - - -

2

3 集合 - - -

4 受付 小林(和)島､公募家族 15

5 始業前連絡･安全管理 桑波田 全員 5

6 準備体操 藤田 全員 3

7 集合写真撮影 宮竹(博)全員 2

8 研修室 桑波田 小林(和)･中村･小森 30

9 洗い場(もち米) 川瀬(公)中町･関野 15

10 試食机･のし餅作業机 新谷 藤田･川田 30

11 蒸し(かまど) 宮竹(博)近藤 10

12 餅つき(臼･杵) 川瀬(公)中町･関野 15

13 トン汁(研修室) 桑波田 宮竹(牧)(千) 90

14 トッピング(芝生広場) 川瀬(ヨ)田邊､家族女性 45

15 前処理 蒸篭つくり 小林(祐)川瀬(容) 5

16 蒸篭①(農交セ) 45

17 蒸篭②(農交セ) 45

18 蒸篭③(近藤) 55

19 蒸篭④(近藤) 55

20 蒸篭⑤(社福セ) 55

21 蒸篭⑥(社福セ) 55

22 蒸篭⑦(農交セ) 45

23 蒸篭⑧(農交セ) 45

24 餅機①(農交セ) 小林(和)中村･小森 10

25 臼杵①(農交セ) 川瀬(公)関野･中町､家族男性+子 5 1 4 5 7 9 B D F H J L N P R

26 餅機②(吉川) 小林(和)中村･小森 10

27 臼杵②(社福セ) 川瀬(公)関野･中町､家族男性+子 5 6 8 A C E G I K M O Q

28 のし餅袋入れ 吉川 家族代表 5 34 5 6 7 8 9 C D E F G I L M N O P Q R

29 試食餅切り分け(試食) 川瀬(ヨ)田邊､家族女性 10 ※トン汁完成→トン汁班が合流

30 洗い場(もち米) 小林(祐)川瀬(容) 15

31 研修室 桑波田 中村･小森､奇数班 30

32 芝生広場(机･椅子) 新谷 藤田･川田､偶数班 30

33 かまど 宮竹(博)近藤 10

34 臼･杵 川瀬(公)関野･中町 15

35 借用機材の返却 川瀬(純)- 15

36 オイコス反省会 金室 スタッフ全員 15

37 終りの挨拶 川瀬(純)- 5

38 解散 - - -

39

項番 科目 病院名

1 外科系 中島外科胃腸内科医院

2 大和田駅前クリニック

3 秋葉クリニック

4 その他の科 こさか耳鼻咽喉科
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振返り後片付け予備

047-483-4010

047-480-3387

電話番号

八千代大和田1011-2

八千代市勝田台2-4-5

八千代市緑が丘　2-20-7

住所

八千代市勝田台4-36-6

J

新谷･藤田･川田

2

J(19)

島

オイコス米づくり＜餅つき会＞タイムスケジュール計画

047-483-2416

047-481-5006内科小
児科系

参考＜2018.12.16(日)八千代市休日当番医＞
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項番 作業項目
時間

(分)
8:30

湯沸か

し

餅つき順序割り当て

No 用途 No 用途 No 用途

1 試食① A 試食③ J 試食⑤

2 試食② B 試食④ K 試食⑥

3 吉川 C のし⑦ L のし⑬

4 のし① D のし⑧ M のし⑭

5 のし② E のし⑨ N のし⑮

6 のし③ F のし⑩ O のし⑯

7 のし④ G のし⑪ P のし⑰

8 のし⑤ H 農交セ Q のし⑱

9 のし⑥ I のし⑫ R 予備

オイコス

▽

公募家族

▽

▽オイコス▽公募家族

餅つき必要数

項番 項目 家族数 臼数 袋 備考

1 公募家族 21 21

2 予備 1 1

3 オイコス 13 13 ※１

4 山口 1 1

5 吉川 2 2

6 家族計 38 19

7 試食 6

8 農交セ 1 試食 ※２

9 予備 1

10 合計 27 38

※１：うるち米配布(11名)に小森、関野を追加

※２：適量を進呈する。残りはみんなで試食する
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【資料③】 2018/12/15

オイコス餅つき会作業手順（ポイントのみ）

【前日】

１．借用機材の確認…【資料⑤】参照

（１）農業交流センタ

　（ａ）交流センタ「借用品申込書」と現品照合

　（ｂ）臼に水を入れ、杵も水に浸して置く。

※木製の杵臼は前日から水に浸しておき水を吸わせることで木が割れにくくなるらしい。

（２）金子商店

　（ａ）鋳物コンロの点火確認

（３）社会福祉センタ

　（ａ）臼に水を入れておく

（４）近藤さん

２．計量および洗米

（１）もち米2.2kg×27臼分＝59.4Kgを計量する。

（２）１臼分(2.2kg)を計量(基準)単独で洗米して大鍋の水に浸す。

※もち米は「研ぐ」のでは無く4～5回すすぐ程度

（３）残り26臼分を洗米して3つの桶に分けて水に浸す。

※一晩水に浸すと約1.5倍に膨れるのでもち米の２倍の水量で。

（４）余ったもち米は洗米せずそのまま紙小袋(32家族分)に分ける。

…【資料⑨】参照

【当日】

１．会場設営

１．１　研修室

（１）ブルーシートを床に敷き端を養生テープ止め

（２）机を並べ下記作業台を配置

　（ａ）餅つき機用…3台

　（ｂ）トン汁用カセットコンロ…２台

　（ｃ）荷物置き場

（３）餅つき機用にコードリールをセット

１．２　洗い場

（１）給湯器コントローラをセットしてお湯が出ることを確認

（２）倉庫から水に浸したもち米の樽を搬出

１．３　試食机･のし餅作業机

（１）『市内農産物･加工品販売所』奥の倉庫から芝生広場へ机・椅子の搬出および配置

（２）長机の脚底（地面と触れる部分）に養生テープを貼る

（３）机上にビニールやサランラップを敷き養生テープ止め

１．４　蒸し(かまど)

（１）倉庫から機材の搬出および配置…【資料⑥】参照

（２）プロパンガス確認および点火

（３）洗い場からお湯を搬入してお湯を沸かす。

※鍋満水16Lを沸騰させるのに(2.0L/10分)80分掛るので初回は、鍋約3分の1程度のお湯で。

（４）段ボールを用いて風よけを設置

１．５　餅つき(臼･杵)

（１）倉庫から搬出および配置

（２）臼には熱めのお湯を入れ温めておくこと。

（３）杵もバケツに熱めのお湯を入れ浸けておくこと。
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【資料③】 2018/12/15

オイコス餅つき会作業手順（ポイントのみ）
２．調理

２．１　トン汁づくり

（１）各具材担当が持ち寄った食材の内容と量の確認…【資料④】参照

（２）根菜は水から茹でること。

２．２　お餅試食用トッピング準備

（１）あんこ餅、きなこ餅、磯部餅の３種類×３グループ（奇数班、偶数班、オイコス）用にステンボール(小)に仕込む。

３．蒸篭つくり

（１）基準もち米の容量をステンザルで計量

（２）樽の水に浸したもち米を大ザルにあげて水を切る

※15分以上ザルで水を切る。きちんと水切りしないとヌカ臭くなる場合があり

（３）蒸気が通りやすいように中央を少し開けてドーナツ状にするのがポイントらしい。

４．蒸し

（１）鋳物コンロ３連は40分、２連は50分目安

（２）蒸篭ごとに(蒸篭にA～Hシール)蒸しの開始時刻および終了時刻を記録する

５．搗き

５．１　餅つき…【資料⑦】参照

（１）一番最初の３臼は、Ａ手搗きのみ、Ｂ機械のみ、Ｃ機械＋手搗きの3パターン同時に試してみる。

（２）上記で問題無ければ、Ｃ機械＋手搗きで残りの餅つきを行う。

（３）餅つき機の蓋はしない。

（４）餅つき機で10分弱捏ねたらこね容器ごと餅つき機から取り外し臼まで搬送して移し替える。

（５）手袋をして餅つき機の羽根を取る。臼杵で搗いて仕上げる。

（６）餅つき機「電動機の定格時間：30分」は稼働率５０％以下に抑える。※予備機１台を確保。

５．２　試食

（１）搗きあがった餅を小さくちぎって無炉蓋や餅箱に取り分ける。…【資料⑦⑧】参照

※無炉蓋にキッチンペーパーを敷いて打ち粉を撒き餅が底にくっつかない様にする

（２）家族毎マイ小皿に取り分けて、「あんこ」や「きなこ」などセルフでトッピングして試食する。

５．３　のし袋入れ…【資料⑦】参照

（１）臼(または機械)で搗きあがった餅を半分(2つ)に分け、それぞれ「のし袋(小)」に入れる。

（２）のし餅袋の隅に空気が溜まった場合は袋の隅に切れ込みを入れて空気を抜く。

（３）「のし」は家族自身で仕上げる。

６．後片付け

（１）配置場所毎に一般家族にも手伝ってもらい片付けおよび清掃を行う。

（２）借用機材は洗って乾燥させる。

７．機材の返却…【資料⑤】参照

（１）農業交流センタ

　（ａ）職員立会いの下、交流センタ「借用品申込書」と現品照合

（２）金子商店

（３）社会福祉センタ

（４）近藤さん

【問題発生時の対応】

※けが、予期しない作業中断、著しいスケジュール遅延、決めた段取りを変更する場合、公募家族からの要望など

（１）各取り纏め者が金室さんへ速やかに報告

（２）オイコス役員を招集して協議

（３）対応策を取り纏め者へ指示
問題発生

金室 オイコス役員取り纏め者
①報告 ②協議

③指示

※必要に応じて応援者を指名して派遣
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【資料④】 ２０１８年オイコス餅つき会準備品（食材・消耗品） 2018/12/15

１． トン汁【64人＋22人分】大鍋2つ。食材はすべて家で切って持ち寄る。

項番 食材 数量 担当(購入＋準備) 準備(前日) 備考

1 豚肉 3.0kg 島 こま切を購入

2 大根 3本 川瀬(容) 半月切

3 人参 10本 小林(祐)・田邊 半月切

4 ごぼう 6本 小林(祐)・田邊 ささがき

5 ねぎ 10本 小林(祐)・田邊 細切り

6 こんにゃく 4枚 宮竹(牧) 薄い角切り＋お湯通し

7 油揚げ 4袋 宮竹(牧) － 松山あげ

8 さつまいも 適量 桑波田 角切り

9 味噌 大1パック 島 出汁入り味噌を購入

２． 搗きたて餅の試食

項番 食材 数量 担当(購入) 準備(当日) 備考

13 あんこ 4袋 桑波田 少量のお湯で捏ねる こしあん800g/袋

14 きなこ 3袋 桑波田 100g/袋

15 白砂糖 1袋 桑波田 500g、きなこ：砂糖＝2:1

16 塩少々 1袋 桑波田 きなこ用

17 のり(磯部餅) 4袋 桑波田 短冊切り おにぎり海苔30枚入り

18 醤油(磯部餅) 1本 桑波田 500ml

※大根おろしに浸けた餅は冷えて硬くなり例年食べ残しており処分に苦慮しているため削除。

※参加者が多いので一口サイズにちぎった餅を無炉蓋や餅箱に一口サイズにちぎり並べてビュッフェ形式にて(セルフ)トッピング。

３． のし餅つくり

項番 食材 数量 担当(購入) 準備(当日) 備考

24 餅とり粉 適量 島

25 のし餅袋 小50枚 桑波田 5枚入り×10袋

４． 消耗品

項番 品名 数量 担当(購入) 用途 備考

29 雑巾 適量 金室 後片付け オイコス所有？

30 割りばし 適量 金室 トッピング、予備

31 養生テープ 2巻 金室 ブルーシートなど固定 研修室、芝生広場

32 サランラップ 2本 金室 机用テーブルクロス

33 紙袋(小) 32袋 金室 もち米配布 餅つき会準備日に袋詰めする

34 キッチンバサミ 2本 川瀬(純) のり(磯部餅)の準備

35 キッチンペーパー 2巻 宮竹(博) 食器などの後片付け

36 クッキングシート 2本 宮竹(博) 無炉蓋に敷く (30cm×15m)

37 お菓子 適量 宮竹(博) 子ども向け

38 ゴミ袋(40L) 1袋 宮竹(博) 後片付け 八千代市指定

39 カセットボンベ 6本 宮竹(博) トン汁用卓上コンロ2台分

40 サーモ手袋(ML) 2双 宮竹(博) 女性用 amazon通販

41 サーモ手袋(L) 2双 宮竹(博) 男性用 amazon通販

42 サーモ手袋(LL) 2双 宮竹(博) 手の大きい男性用 amazon通販

５． 事務関連

項番 品名 数量 担当(準備) 用途 備考

46 のぼり旗 1 金室

47 参加者名簿 1 小林(和)

48 会場配置図･分担詳細 25 小林(和) オリエンテーリング

49 名札 全員分 宮竹(博) 受付時に配布

50 タイムスケジュール 1 宮竹(博) 貼り出し用

51 餅つき家族ペア名簿 1 宮竹(博) 貼り出し用 班毎の五十音(名簿)順

52 かわら版原稿依頼 4 宮竹(博) 受付時に配布(数家族)

53 米づくりアンケート 21 宮竹(博) 受付時に配布(全家族)

54 救急箱 1 宮竹(博)

６． 各自持参

項番 品名 用途 備考

58 お椀 トン汁用

59 お箸

60 小皿 搗きたてのお餅の試食用

61 椅子

62 お盆 のし餅のお持ち帰り用 A3サイズ程度の板で可

63 飲み物

64 バンダナ(赤) オイコススタッフ
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【資料⑤】 ２０１８年オイコス餅つき会準備機材（借用他） 2018/12/15

担当 川瀬(純) 小林 島 金室 近藤 金室

合計
農業交流

センタ

社会福祉

センタ

金子商店

ガス
吉川 近藤

オイコス

備品

1 臼(うす)【大】 2 1 1

2 杵(きね)【大】 4 2 2 社福セの杵は木製1､プラ製1

3 杵(きね)【小】 4 2 2 社福セの杵は木製1､プラ製1

4 蒸篭(せいろ)【大】 6 4 2 2段重ね

5 蒸篭(せいろ)【中】 4 4 2段重ね

6 蒸篭【中】用木製リング 1 1 【資料⑥】参照…宮竹保管

7 蒸し布 8 4 2 2

8 プロパンガスボンベ 3 3 ＬＰガス調整器(２口ガス栓)付

9 鋳物コンロ【大：３連】 2 2 調理室から取り外し

10 鋳物コンロ【中：２連】 4 4 出来れば３連に。

11 ステンレス円付鍋 5 5

12 釜 1 1 鋳物コンロに直置きする

13 大鍋(湯沸かし用) 1 1 ステンレス円付鍋不足の場合

14 大鍋(トン汁) 2 2

15 寸胴鍋(トン汁) 1 1

16 餅つき機 3 1 2 吉川：2升用､３升用(1台は予備)

17 鍋蓋【木製】 4 2 1 1 蒸篭用

18 鍋蓋【ステンレス製】 3 3 湯沸かし用

19 計量ステンレスザル 1 1

20 大ザル 2 2 もち米の水切り用

21 無炉蓋 3 3

22 餅箱 6 2 4 無炉蓋の予備

23 味噌樽(大) 3 3 もち米を一晩水に浸す、臼用のお湯

24 ステンレスボール大 5 5

25 ステンレスザル大中小 5 5 5セット,試食トッピング具材用

26 バケツ 3 3

27 ブルーシート 2 2 研修室

28 コードリール 1 1 餅つき機用

29 お玉 4 2 2 トン汁用

30 包丁 2 2

31 しゃもじ 4 4 餅つき機2、臼2用

32 たわし 2 2

33 のし棒 2 2

34 折りたたみ長机 8 8

35 パイプ椅子 10 10

36 計量器(4Kg計) 1 1 交流センタ倉庫

37 ダンボール(ｺﾝﾛ風よけ) 4 4 交流センタ倉庫

備考項番 機材
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【資料⑥】 2018/12/15

オイコス餅つき会＜蒸し機材配置図＞

蒸篭①②
農交セ

蒸篭⑤⑥
近藤

蒸篭⑦⑧
社福セ

蒸篭③④
農交セ

湯沸かし専用
農交セ

湯沸かし専用
農交セ

˧ ˧ἧᵀↄἧᵀↄ ἧᵀↄἧᵀↄ
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【資料⑦】 オイコス餅つき会作業分担詳細 2018/12/15

１．全体作業分担

オイコス
取り纏め

オイコス
担当

公募家族

1 金室 川瀬(純) ×

2 桑波田
小林(和)･
中村･小森

×

3 川瀬(公) 中町･関野 ×
4 新谷 藤田･川田 ×
5 宮竹(博) 近藤 ×
6 川瀬(公) 中町･関野 ×
7 桑波田 宮竹(牧)(千) ×
8 川瀬(ヨ) 田邊 ①女性
9 小林(祐) 川瀬(容) ×
10 島 藤田･川田 ×
11 新谷 藤田･川田 ×
12 小林(和) 中村･小森 ×
13 川瀬(公) 関野･中町 ②男性+子
14 吉川 － ③
15 川瀬(ヨ) 田邊 ④女性 試食6臼+農交セ1臼
16 小林(祐) 川瀬(容) ×
17 桑波田 中村･小森 ⑤大人
18 新谷 藤田･川田 ⑥大人
19 宮竹(博) 近藤 ×
20 川瀬(公) 関野･中町 ×

２．公募家族人数構成【参考】
項番 家族 男性 女性 合計(大人) 児童 備考

24 7 6 5 11 8 中町含む
25 6 4 6 10 8 川瀬(公)含む
26 4 4 3 7 6
27 4 5 3 8 5 中2は大人でカウント
28 21 19 17 36 27

３．公募家族作業分担（案）

大分類
33
34 ５名
35 ６名
36 ６名
37
38
39
40 ６名
41 ５名
42 ６名
43 ６名
44 ５名
45 ６名
46 ６名
47 １７名(中町除く)
48 １７名(川瀬(公)除く)

※１：臼搗き～のし餅袋入れについて…【資料⑩】参照
（１）二家族が１つのペアを組む。※1臼(2升)を2家族で分ける。

→自らの手で(臼杵)搗き、のし餅袋入れ、餅をのして仕上げるまで一連の体験をしてもらう。
→全家族が偏り無く体験してもらう。
→搗いた餅の出来栄えが良くても悪くても最後まで責任をもってやってもらう。

（２）組み合わせは班毎の名簿順に組み合わせと搗く順番を決定して貼り出す。※オイコススタッフ分も同様
（３）基本、男性＋児童が「臼搗き」を、女性が「のし餅袋入れ」を分担するが家族同士で相談して決める。
（４）搗き手がいない組は川瀬(公)が搗き手を指名するなどスタッフがフォローする。
（５）オイコススタッフ分も同様とする。組みはスタッフと公募家族は極力混在させない。

⑤研修室 奇数班(大人)
⑥芝生広場(机･椅子) 偶数班(大人)

農交セ １班女性
試食5 ２班女性
試食6 ３班女性＋４班女性

試食2(試食1と同時) １班女性
試食3 ２班女性
試食4 ３班女性＋４班女性

試食1 ３班女性＋４班女性

あんこ餅 １班女性
きなこ餅 ２班女性
磯部餅 ３班女性＋４班女性

②臼杵搗き
※１

③のし餅袋入れ
④試食餅切り分け(試食)

項番
作業項目

役割分担 備考
中分類

①トッピング(芝生広場)

班
１班
２班
３班
４班
合計

後片付け

洗い場(もち米)
研修室
芝生広場(机･椅子)

項番 作業項目

かまど
臼･杵

蒸篭つくり
蒸し
湯沸し・蒸篭の運搬・餅の運搬
餅つき機
臼杵搗き
のし餅袋入れ
試食餅切り分け(試食)

役割分担
備考

トッピング(芝生広場)
トン汁(研修室)

研修室

会場設営

全体

洗い場(もち米)
試食机･のし餅作業机
蒸し(かまど)
餅つき(臼･杵)

各グループ毎の人数が同じとな

る様に編成する。

各グループ毎の人数が同じと

なる様に編成する。

8 / 11 ページ



【資料⑧】 試食用お餅量の見積り 2018/12/15

１．基礎数値
項番 数 備考

1 34 市販丸餅34g　※写真参照
2 3.3 2.2Kg(水に浸ける前)×1.5倍=3.3Kg
3 公募家族 64 幼児を除く
4 スタッフ 22
5 予備 6
6 合計 92
7 6 3(あんこ餅､きなこ餅､磯部餅)×2
8
9

10

２．見積り
項番 数 備考

1 552
2 18,768
3 5.69
4
5 97
6

３．試食餅の配り方（案）
項番 入れ物 単位 個数 配り方

1 紙皿(大) 家族 平均３ １皿：１家族づつ取る
2 無炉蓋･餅箱 全部 全部 トッピング机で１人１個づつ餅を取る
3 無炉蓋･餅箱 ３グループ 全部 奇数班、偶数班、オイコスで山分け

必要餅重さ(g)

項目
一口餅重さ(g)
１臼餅重さ(kg)

参加者(人)

一人当たりの試食数(個)

必要餅臼数

１臼当たりの個数

項目
必要個数(個)
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【資料⑨】 もち米の収穫量 2018/12/15

単位：Kg
項番 担当 脱穀後 乾燥後 精米後 備考

1 川瀬 20.9 19.6
2 金室 18.6
3 金室 21.2
4 島 18.8 17.2
5 近藤 14.2
6 中村 20.5
7 宮竹 20.0 19.5
8 11/11精米① 23.2
9 11/11精米② 28.0

10 11/11精米③ 21.4
11 11/11精米④ 10.3
12 桑波田 10.0
13 桑波田 -3.0 11/10理事会(試食)
14 桑波田 -3.0 田んぼ所有者
15 桑波田 -1.0 吉川さん
16
17 合計 約150 130.8 85.9
18 65.67%

もち米収穫量2018
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【資料⑩】 餅つき家族ペア・順名簿 2018/12/15

項番
臼杵搗き

予定時刻
班 搗き手 備考

1 10:05～10:10試食① － － 川田 修 餅つき機＋臼杵

2 09:55～10:10試食② － － 川瀬(公)､中町､宮竹臼杵のみ

3 10:05～10:20オイコス 吉川 やよい － 餅つき機のみ

4 10:15～10:20１班 飯村 綾子 川島 祐弥 搗き手は家族間で相談

5 10:25～10:30オイコス 金室 彰 川瀬 純一 藤田 千博

6 10:30～10:35１班 一ノ瀬 由希子中町 康人 中町 康人

7 10:35～10:40オイコス 川田 修 桑波田 和子 川田 修

8 10:40～10:45１班 川又 大二郎 田中 秀幸 搗き手は家族間で相談

9 10:50～10:55１班 西 圭 予備 西 圭

10 10:50～10:55試食③ － － 中町 康人

11 11:10～11:15試食④ － － 宮竹 博之

12 11:10～11:15２班 青栁 裕美 川瀬 公朗 川瀬 公朗

13 11:20～11:25オイコス 小林 和幸 小森 茂男 藤田 千博

14 11:25～11:30２班 池上 宜也 稲田 智美 搗き手は家族間で相談

15 11:30～11:35オイコス 近藤 幸則 島 秀光 川田 修

16 11:35～11:40２班 長瀬 明 成田 美沙緒 長瀬 明

17 11:40～11:45試食⑤ － － 川瀬 公朗 交流センタ差入れ含む

18 11:45～11:50３班 椎名 義和 田中 大輔 搗き手は家族間で相談

19 11:55～12:00試食⑥ － － 中町 康人

20 12:05～12:10試食⑦ － － 宮竹 博之

21 12:10～12:15３班 松本 彩子 室田 敬司 搗き手は家族間で相談

22 12:15～12:20オイコス 新谷 啓一 関野 薫 川瀬 公朗

23 12:25～12:30４班 岡本 朋樹 川島 恵美 搗き手は家族間で相談

24 12:30～12:35オイコス 藤田 千博 中村 孝男 藤田 千博

25 12:35～12:40４班 藤田 弥生 山崎 由香里 搗き手は家族間で相談

26 12:40～12:45オイコス 宮竹 博之 山口 時永 宮竹 博之

27 12:45～12:50オイコス 予備 予備 川瀬 公朗

※もち米の蒸し時間や餅つき機の進行状況により開始終了時刻は前後します。

家族ペア(のし袋)
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